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Tel. 29 71-76 - 215
Fax.2971-76 - 183
e-mail: recepcja@bobrowydwor.pl
wiecej zdje¢ na naszej stronie internetowej bobrowydwor.pl

oraz w mediach spoteczno$ciowych


mailto:recepcja@bobrowydwor.pl

Serdecznie zapraszamy

do zapoznania sie z nasza

ofertg organizacji

wyjatkowego przyjecia weselnego.

Organizujac przyjecia weselne Kierujemy sie przede wszystkim
indywidualnymi sugestiami, Zyczeniami i wyobrazeniami Mlodej Pary.
Zestawiajac je z naszym doSwiadczeniem w organizacji zaré6wno duzych
przyjec jak i kameralnych spotkan w gronie rodzinnym, staramy sie aby nasza

oferta jak najbardziej odpowiadata Panstwa oczekiwaniom.

Obiekt jest klimatyzowany, posiada udogodnienia dla osdb
niepelnosprawnych, oraz taras zlokalizowany bezposrednio nad stawem.
Malownicze tereny wokot obiektu s3 idealne na spacery, oraz do zrobienia
$lubnych zdje¢. Na pietrze sali znajduja sie komfortowe pokoje, oraz drugi

taras z pieknym widokiem na rzeke i okoliczne lasy.
Dysponujemy dwiema salami mogacymi pomiesci¢ do 300 osob.

Proponujemy Panstwu menu w trzech wariantach cenowych. Kazdy z
proponowanych zestawow moze zosta¢ dopasowany do Zyczen Panstwa

Mtlodych oraz ich serdecznych Gosci.



Propozycje menu

Zestaw |

Dania serwowane przez kelneréw:

1. Ros6t / Krem pomidorowy z grzankami i parmezanem

2. Piers z kurczaka w sosie szpinakowo - serowym, puree ziemniaczane, suréwka z biatej
kapusty

3. Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym, kopytka opiekane, §wieze warzywa

4. Karkéwka w sosie mysliwskim, kluski $lgskie, buraczki zasmazane

5. Barszcz czerwony serwowany z pasztecikiem nadziewanym miesem

Przekaski zimne:

1. Talerz mies pieczonych

2. Tymbaliki drobiowe

3. Rolada z pstraga w galarecie

4. Caprese

5. Rolada drobiowa z grzybami w
galarecie

6. Satatka makaronowa z salami i
suszonymi pomidorami

7. Satatka jarzynowa

8. Satatka z wedzonym kurczakiem
9. Pstragg marynowany w zalewie
octowej

Bufet stodKki:
owoce
5 rodzajow ciasta domowego
mini deserki
cukierki czekoladowe

Napoje:
Kawa, herbata
Woda i soki podawane w dzbankach

Napoje gazowane (Coca-cola, fanta, sprite)




Zestaw 11

Dania serwowane przez kelneréw:

1. Flaki z boczniaka

2. Kieszonka drobiowa faszerowana serem mozzarella w sosie serowo-szpinakowym,
ziemniaki opiekane, mix satat

3. Poledwiczki wieprzowe z sosem z suszonych pomidoréw, suréwka z biatej kapusty,
kopytka opiekane

4. Filet tososia w sosie koperkowym, puree ziemniaczane ze szpinakiem, bukiet
gotowanych warzyw

5. Boeuf strogonow z cieptymi buteczkami

Przekaski zimne:

1. Talerz mies pieczonych

2. Satatka z brokutem, serem feta,
pomidorkami i sosem czosnkowym

3. Tatar wotowy

4. Rolada szpinakowa z wedzonym
lososiem i serkiem chrzanowym

5. Sledz w oleju

6. Ryba na sposéb grecki

7. Pstragg marynowany w zalewie
octowej

8. Tymbaliki drobiowe

9. Tortille z kurczakiem i warzywami

Bufet stodki:

owoce

5 rodzajow ciasta domowego
mini deserki

cukierki czekoladowe

Napoje:

Kawa, herbata

Woda, i soki podawane w dzbankach
Napoje gazowane (Coca-cola, fanta, sprite)




Zestaw III

Dania serwowane przez kelneréw:

1. Rosot /flaki

2. Kaczka pieczona na jabtkach z rozmarynem, podana z modrg kapustg i ziemniakami
opiekanymi

3. Kurczak faszerowany salsg warzywna, kaszotto z czarng soczewicy, satatka

4. 7Zeberka pieczone w zalewie miodowo-musztardowej, buraczki zasmazane,
ziemniaki opiekane

5. Barszcz czerwony serwowany z pasztecikiem faszerowanym miesem

Przekaski zimne:

Talerz mies pieczonych

Schab po warszawsku

Tatar z tososia wedzonego
Tymbaliki drobiowe

Satatka z paluszkéw krabowych z
makaronem ryzowym

Ryba na sposéb grecki
Satatka ziemniaczana z serem
rokpol

8. Satatka gyros

9. Satatka z tunczykiem
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Bufet stodKki:
owoce
5 rodzajow ciasta domowego
mini deserki
cukierki czekoladowe

Napoje:
Kawa, Herbata
Woda, i soki podawane w dzbankach
Napoje gazowane (Coca-cola, fanta, sprite)




Zestaw IV

8.
9.

Dania serwowane przez kelnerow:

Ros6t/ Krem grzybowy serwowany z groszkiem ptysiowym

Filet z kurczaka w sosie pesto, ryz z warzywami, suréwka ze Swiezych warzyw

Filet z sandacza w sosie tymiankowym, podany z duszonymi warzywami oraz puree
ziemniaczanym z chrzanem

Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym, kopytka opiekane, mix satat z sosem
vinegrette, i prazonymi pestkami stonecznika

Karkéwka w sosie mys$liwskim, kluski §lgskie, surowka z czerwonej kapusty

Boeuf strogonow z cieptymi buteczkami

Przekaski zimne:

Talerz mies pieczonych i
wedzonych

Schab po warszawsku

Tatar wotowy

Rolada szpinakowa z wedzonym
tososiem i serkiem chrzanowym
Tymbaliki z wedzonego pstraga
Caprese

Satatka warszawska (z pieczonym
schabem i piklami)

Satatka z tunczykiem

Pstragg marynowany w zalewie octowej

10. Rolada drobiowa z grzybami w galarecie

Bufet stodki:

owoce

5 rodzajéw ciasta domowego
mini deserki
cukierki czekoladowe

Napoje:
Kawa, Herbata

Woda, i soki podawane w dzbankach
Napoje gazowane (Coca-cola, fanta, sprite)




Propozycje menu w wersji wegetarianskiej

Zupa krem z dyni z prazonymi pestkami dyni i stonecznika

Krem pomidorowy z grzankami i parmezanem

Kotlet z boczniaka (dodatki jak w menu podstawowym)

Pierogi ze szpinakiem i serem feta

Makaron tagliatelle z sosem grzybowym, parmezanem i natka pietruszki

Makaron z sosem pomidorowym, Swiezg bazylia i parmezanem

Panierowany camembert serwowany z zurawing (lub z dodatkami z menu podstawowego)
Sledz z plackami ziemniaczanymi z sosem jogurtowo-szczypiorkowym

Filet z tososia lub sandacza (dodatki jak w menu podstawowym)

Nalesniki z serem polane sosem malinowym

Nales$niki z owocami

Satatka z kawatkami panierowanego sera camembert, §wiezymi owocami i sosem cumberland
Satatka z wedzonym tososiem i sosem jogurtowo-szczypiorkowym

Satatka z marynowanymi buraczkami, pomidorkami koktajlowymi i serem kozim

Menu w wersji weganskiej

Krem pomidorowy

Krem jarzynowy z prazonymi pestkami

Grillowane warzywa z czosnkiem i ziotami, serwowane z kasza

Pieczona papryka faszerowana warzywami i ryzem

Risotto z boczniakami, cukinig i cebulka, posypane natkg pietruszki

Leczo warzywne (serwowane z kaszg lub ryzem)

Makaron z soczewicy ze szpinakiem i pomidorami

Makaron z soczewicy lub zielonego groszku z sosem pomidorowym i §wiezg bazylia
Satatka a’la grecka z tofu

Satatka z marynowanymi buraczkami, pomidorkami koktajlowymi i tofu wedzonym posypana
pestkami stonecznika



W cenie kazdego zestawu zapewniamy:

Powitanie Nowozencéw chlebem i solg
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Powitanie go$ci lampka wina musujgcego
Profesjonalng obstuge kelnerska
Mozliwos$¢ wyboru stotéw (okragte lub
prostokatne)

Wybor utozenia serwet (przedstawione na
zdjeciach)

Udostepniamy sztaluge do umieszczenia

listy gosci

W razie potrzeby w kazdym zestawie moga znaleZ¢ sie ciepte dania wegetarianskie,
weganskie lub bezglutenowe

Na Panstwa zyczenie owoce i ciasto mogg znajdowac sie na stotach lub na bufecie

W zestawach 2,3,4 istnieje mozliwo$¢ zamiany suréwek, dodatkéw lub soséw z innych
zestawow

Na Panstwa zyczenie czerwony dywan przed wejsciem do sali

Dodatkowo w prezencie dla Panstwa Mtodych:

Noc poSlubna dla Mtodej Pary w komfortowym pokoju

Romantyczna kolacja w restauracji znajdujacej sie w piwnicach przeszto 150-cio letniego
mtiyna z okazji pierwszej rocznicy $lubu

5% rabatu na organizacje przyjecia z okazji chrzcin pierwszego dziecka

Mozliwo$¢ wykonania sesji zdjeciowej na terenie obiektu



Na Panstwa zyczenie mozemy dodatkowo zapewnic:

(dotyczy przyjec na okoto 150 os6b)
Za dodatkowa optata

e Tort weselny do wyboru wyglad i smak
e Stol wiejski, z tradycyjnymi wyrobami
Moze by¢ podany na drewnianym wozie lub na klasycznym bufecie

v Udziec wedzony

v’ Tradycyjne wedliny, wedzonki,
kietbasy

v" Kaszanka, salceson

v" Smalec,

v 0gorki kiszone

v" Chrzan, musztarda

v Lokalny alkohol, bimber- 3 litry

% ° Bufet wegetarianski

v pasztet grzybowy
v teryna z ciecierzycy
v’ jajka faszerowane pastami
» 8 v'youl au vont
2 ' v roladki z grillowanej cukinii i baktazana z serkiem i
rukolg
v  koreczki
v  wytrawne babeczki z pastg pieczarkowg
v warzywa nadziewane po $rédziemnomorsku
(pomidorki koktajlowe nadziewane serem plesniowym,
suszonymi pomidorami i oliwkami)
v tortilki z pastg Pesto, wedzonym serem i oliwkami

e Plonace prosie serwowane na sali przez Szefa Kuchni

¢ Lody w formie deseru serwowane przez kelneréw dla wszystkich gosci

¢ Lody gatkowe w 7 smakach podawane w wafelkach serwowane od rozpoczecia przyjecia
weselnego do godziny 22.00

Wybér smakéw: (*uzalezniony od dostepnosci) Wanilia, Smietanka, Czekolada, Truskawka,

Karmel z solq, Bakaliowe, Czarny kokos, Prazony migdat z toffi, Sorbet mango-marakuja,

Sorbet malina, Sorbet truskawka, Smak dzieciecy-guma balonowa, kaktus



o Fontanna z czekoladowa - do wyboru czekolada
mleczna, deserowa lub biata, 6 rodzajow owocédw sezonowych,
pianki, rurki waflowe

o Open bar z profesjonalnym barmanem serwujgcym
drinki do 3:00 rano

v 8 drinkéw podstawowych, oraz 2 drinki bezalkoholowe
Mojito

Tequila Sunrise

Aperol Spritz

Whisky+ cola/sprite

Gin + tonic

Kamikadze

Wsciekty pies

Long Island Ice Tea
Lemoniada/ Mojito bezalkoholowe

O O O O O O O O O

e Beczka piwa 20 litrow ,Warka”

¢ Bufet rybny (ok. 15kg)

v Sze$¢-siedem rodzajéw ryby wedzonych
na goraco: jesiotr, pstrag, tosos, sielawa
mazurska, halibut, sieja, kabanosy z \ X
Yososia, rozyczki z tososia wedzonego na B s Pr e .,
zimno, voul au vent z pastami rybnymi
(rodzaje ryb mogq sie zmienic¢ w zaleznosci od
dostepnosci)
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Plonace lampiony

e Wynajem rzutnika i ekranu

e Pokrowce na krzesta (pokrowce przy stole Panstwa
Mtodych wliczone w cene zestawu)

Podtalerze zlote

Swiecznik zloty




Wybor ciast:

(5 rodzajéw ciast do wyboru)

Szarlotka

Sernik na czekoladowym ciescie
Sernik z polewa

Babeczki z bitg Smietang i owocami
Ciasto z owocami i galaretka

Ciasto z kremem toffi

Pani Walewska

Metrowiec

Sernik na zimno (podany w catosci)
Shreck

Ciasto czekoladowe przektadane kremem
Rafaello

Malinowa chmurka

O O O OO OO OO OO OO O0O OO

Mini deserki

tiramisu

serniczki z musem owocowym
pannacotta

deser z serka mascarpone z
owocami

mus czekoladowy z sosem z wisni
mus truskawkowy

deser z musem brzoskwiniowym
deser z karmelem i chrupigcymi
ekspandowanymi ziarnami

o O O O

o O O O

Rabaty:

Udzielamy rabatu 6 % od ceny za osobe na organizacje przyjec weselnych:
e zimg - w miesigcach listopad-marzec z wytgczeniem $wigt BoZzego Narodzenia oraz
Sylwestra
e wsezonie weselnym - w piatki i inne dni tygodnia z wylgczeniem $wiat BozZego Ciata,

oraz Wniebowziecia NMP 15 sierpnia.



Poprawiny

Sniadania:

e Dla gosci nocujacych w pensjonacie $niadanie w formie bufetu

<

jajecznica

parowki, kietbaski
nale$niki z biatym serem
wedliny, sery, twarozki
mleko i ptatki, jogurty
Swieze warzywa

dzemy, miéd

pieczywo i masto

kawa i herbata, soki, woda
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Poprawiny:
Opcjal Poprawiny w formie zasiadanej

e Zupa (do wyboru: Zurek, Gulaszowa, rosét, lub inna)

e Danie gtéwne do wyboru: (schabowy, //kurczak pieczony//rolada drobiowa nadziewana
pieczarkami + sur6wki

e Przekaski pozostate z przyjecia weselnego

e kawa, herbata, ciasto i owoce,
e sokiiwodaw dzbankach + napoje gazowane pozostate z przyjecia weselnego

Opcja2 Poprawiny w formie grilla
e Zupa podana w kociotku na bufecie
e Grill

kietbaska,

kaszanka,

karkowka,

szasztyki drobiowo-warzywne
ziemniaczki pieczone

suréowki
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kawa, herbata, ciasto i owoce




